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Con los cinco sentid

El vino da nombre a La Rioja. AO sert al revZs? Constituye la base de nuestra riqueza y un referente de nuestra
cultura, Atodo estt regado por ZI' Queremos compartirlo contigo, en cada fiesta, en cada reuni—n, en cada
excursi—n que hagas por esta tierra. Comprueba c—mo todo se disfruta mis en torno a un buen vino. O quizts
ya lo sepas... En La Rioja, donde no hay vides hay botellas. Donde no hay tinto hay blanco, Ao cava! Donde no
hay grandes bodegas, hay calados familiares. Donde no hay expertos viticultores, hay riojanos con pasi—n por
el vino. De norte a sur, de este a oeste, esta es una forma de entender la vida, de disfrutarla Oa la riojanaO.
Acompi-anos.

La tradici—n vitivin'’cola se remonta a nuestros mfs antiguos ancestros. Romanos, fenicios, se asegura que
hasta pueblos anteriores ya llenaban sus copas con vino. Gracias al buen hacer de los monjes medievales, los
mZtodos de elaboraci—n tradicional han llegado a nuestros d’as. DZjate envolver por la paz, la belleza y la tradici—n
del vino en nuestros monasterios.



 —

Motivos vitivinicolas en Cafias

En tus comidas, en la bota de tu excursi—n al monte, en un descanso del Camino de Santiago, tras las emociones
de los deportes de aventura en la Sierra, al calor de la chimenea de una casa rural... en La Rioja se siente el vino.
Hazlo bailar en la copa como bailan los danzadores de Anguiano, ancestral tradici—n riojana en la que hombres
sobre altos zancos se lanzan cuesta abajo haciendo girar sus faldas de poderoso colorido.

En La Rioja te queremos ense—ar a conocer y disfrutar del vino con los cinco sentidos. Cualquier momento

es bueno y en cualquier rinc—n es posible. ATe convertirs en un experto!

Mira, descubre los recovecos de las bodegas que te abren sus puertas. Agudiza tu olfato, preptrate para la cata.
Saborea nuestra gastronom’a cenica. Escucha, la cultura del vino est} hablando para ti.

En La Rioja te vamos a tratar como a un amigo, con mucho tacto. Ven.
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En La Rioja se concentran mis de 400 bodegas que han llenado
la tierra de retales de vi-edos. Conocer sus instalaciones, la
elaboraci—n y crianza de los caldos y los secretos de las grandes

familias vin'colas es posible. Numerosas bodegas te abren C#/ en bodega Botellero en Dinastia Vivanco

sus puertas y te descubren sus secretos. Puedes sumergirte
de lleno en la cultura del vino mientras paseas por bodegas
centenarias y entra—ables, por otras modernas y fara—nicas o

por las mis peque—as y familiares.

Visita a Bodegas Altanza

Hilera de barricas

La elecci—n es tuya, aunque puedes verlas todas, Apor quZ no?
Repartidas por toda La Rioja, estas bodegas te brindan la
oportunidad de catar sus vinos de la mano de en—logos y conocer
las historias de las familias que tras generaciones han dedicado
su vida al elixir de Baco.

ASabes que las barricas actoean decisivamente en el vino? Puedes
saciar tu curiosidad con la visita a alguna de las toneler'as de la
comunidad donde se trabaja el roble francZs, el americano y otras
nuevas apuestas de las bodegas. Cada barrica es fundamental
ya que le darf al vino diversos matices que conformarn su
personalidad. Unas pistas para no perder detalle en los trabajos



de elaboraci—n de una barrica: conversi—n de las tablas en duelas,
canar Pmoldear- y armar el cuerpo, la doma Dobtener la forma
fusiforme final-, descabezar y fondar, cambiar cellos y la prueba
de estanqueidad. AAcen quieres saber mts? No pierdas la
oportunidad de pasear en torno a las bodegas sumergiZndote
entre las vi—as que las custodian. Puede que te encuentres
aperos de labranza, cestos, sarmientos apilados que esperan
ser le—a para unas chuletillas. Pregunta, deja que le cuenten
los riojanos. Estamos deseando conocerte.

Interior de una barrica

La Rioja tiene cinco estaciones. Las cuatro de Vivaldi y el Barrio
de la Estacidn de Haro. Ven y verds viejas vias, recuerdo
de un tiempo en el que el vino tenia como aliados
a los caminos de hierro. O plintate ante una

puesta de sol y detén el tiempo. La Rioja

es sélo para quienes creen que atrapar el
horizonte no es una quimera. La Rioja es

sélo para tus ojos. Sélo para ti.

wwuw.lariojaturismo.com/vista

Los colores de la vifia

Visiedo emparrado



Olfato: |
meter [a nariz en

Pero un paseo en profundidad por el vino es el que se realiza
mediante la degustaci—n. No te preocupes si no eres un experto,

en La Rioja te ense-aremos a defenderte en la cata para Qg6 ¢vere en un experto

aprecies el vino conociendo sus peculiaridades y matices. El ‘esto
lo ponen tu sensibilidad y tus ganas de probar y comparar.
Disfrutarfs mis del vino cuanto mis aprendas sobre ZI. Conio
no pod'a ser de otra forma, el Consejo Regulador de Rijja,

En busca del aroma

El Rioja estd inundado de ldgrimas: la que acera el cristal
de la copa cuando el vino es bien alcobélico; el lloro
de las cepas cuando mueve la savia; ldgrima es el
primer mosto en el descube... y ldgrimas de alegria
cuando lo catamos.

wwuw.lariojaturismo.com/olfato

la cata

En La Rioja te ensennaremos

organismo que vela por la buena salud del vino de la comunidad,
organiza catas para que te introduzcas en el conocimiento de la
cultura vitivin’cola. Cada stbado en su sede de Logro-o, los
en—Ilogos se visten de profesores para acercar a los iniciados

las tZcnicas de cata profesionales. Pero eso no es todo. En
Logro—o tambiZn existen otros lugares donde realizar catas
comentadas. Y, como no, en Haro, la ms famosa localidad riojana
dedicada al vino, hay un servicio de organizaci—n de cursos de cata



a tu medida que se realizarfn en diferentes enclaves. AD—nde
quieres aprender sobre el vino? En cualquier lugar donde haya una
un grupo de gente, como tce, dispuesta a aprender de vino se puede
organizar un curso privado de cata. Numerosas empresas ofrecen
estos servicios en diferentes marcos: en una bodega, en un
restaurante, en un hotel, en un centro cultural, en cualquier espacio
peeblico... AEn toda La Rioja!

Algunas simples claves para no perderte en una cata: observa

el vino de tu copa sobre un fondo blanco y fjate en su color; luego,
agarrando la copa por la base, haz bailar el vino por el cristal para
gue esparza sus olores; bebe mis tarde un peque—o sorbo y mueve
el vino por tu boca para que llegue hasta la celtima de tus papilas,
se caliente y puedas apreciar todo su sabor; succiona un poco de
aire, as’ el aroma envolveri tu nariz, descubre ahora nuevos olores
que en la copa no captasteE

Por celtimo, queda expulsar el vino. No te preocupes, en tus sentidos
se han quedado todas las sensaciones de este trago equilibrado.

De todos modos, si quieres, por esta vez, puedes bebZrtelo.

Haz bailar el vino

Cata de vinos jovenes de Rioja

Sala de catas, Bodegas Miguel Merino






